INSTRUCCIONES PARA LLENAR LAS HOJAS DE LA PRODUCCIÓN ALMUERZO DE 
TRADITIONAL/ENHANCED 
ANTES DE SERVIR: 
SUJETE CON GRAPA EL MENÚ para el día, la semana, el mes, o el ciclo en el primer día de la semana, del mes, o del ciclo. 
Siga estos pasos: 
1. 
Escriba en la fecha o utilice una estampilla de fecha (es decir, de Septiembre el 5 de 2007) 
2. 
Escriba en el número de las comidas previstas. Ésta es su estimación diaria y es necesaria terminar los cálculos). 
3. 
Escriba en el menú debajo del componentes/ítems apropiado. Tradicional/Enancen: Escriba en el suplente de Meat / Meat, el suplente de Grain/Bread, el Fruti/Vegetarle, y el otro Ítems/Condimentes. 
4. 
Califique A Grupo, Sirviendo Tamaño. 
a. Circunde o escriba en el group(s) del grado que es servido. 
b. Escriba en el tamaño de servir para todos los artículos de menú. Esto puede diferenciar       por los grupos del grado. 
Nota: Cuando se utiliza más de un grupo del grado escriba en el número de las porciones previstas para cada grupo. 
Usted necesitará esta información terminar el FPR. Los tamaños ajustados de la porción para los grupos del grado se deben demostrar para los artículos de menú, las recetas, y los productos. 
5. 
Tradicional/Enancen: ¿Es el menú previsto una comida reembolsable? Círculo sí o no.(Compare al No. de la comida Patean).If, change/add al menú para hacerle una comida reembolsable. 
6. 
Fuente de Recité/Producto o del número de la receta: Escriba en la fuente de la receta y el número o el número del producto. Si una receta con excepción de una receta del USDA se utiliza, el SFA debe establecer un método de numerar las recetas.  Al usar un artículo PRE-preparad comprado del alimento que tenga una etiqueta de CN, registre el número en esta columna, marca de CN y 
Descripción. Para los artículos con las etiquetas de CN y para los artículos que no tienen una etiqueta de CN, el SFA debe hacer un cuaderno y pegar la etiqueta de los hechos de la nutrición, la etiqueta de CN, y la declaración de la formulación del producto para cualquier artículo que se esté contando hacia requisitos del patrón de la comida de la reunión en una página en blanco y establece un sistema para numerar cada producto. 
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	                                       Grado/Grupo

 
	Número previsto de comidas

:

Cuenta Real De la Bandeja
Es el menú previsto una comida reimburseable
     SÍ              NO

	2
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	 Circunde o escriba en su grupo del grado (s), y si más de un grupo, el número previsto de comidas  
	
	Tradicional


	Fuente de la receta/# #/fuente e.g., USDA, B-16 FBG del producto


	Unidad De Parchase De las Porciones

Qty total de alimento usado (libra, cn, cs, ea
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7. 
Escriba en las porciones por unidad de la compra en las "porciones por la columna de la unidad de la compra" (utilice la fuente de la receta, lista comer, o la guía que compra del alimento, considera la página 51). Al usar a la guía que compra del alimento, ajuste para que haya tamaño de la porción siendo servido (es decir, porque las porciones de la taza del ½ dividen la unidad de servings/purchase por 2). La información adicional se puede encontrar en el Web site del USDA en http://schoolmeals.nal.usda.gov/FBG/buyingguide.html y para commodities:www.fns.usda.gov/fdd/facts/schfacts/cats.htm. 
8. 
Escriba en la "cantidad total" de columna usada alimento en libras, latas, caso o cada uno. Ésta es la cantidad total de alimento que usted se preparará. Utilice el fórmula (a) cuando el tamaño de la porción del FBG no tiene que ser ajustado. Utilice la fórmula (b) para los tamaños de la porción que son diferentes de la guía que compra del alimento y se ajustan. Calcular la cantidad de alimento necesitó: a. El número previsto de las porciones del ÷ de las comidas por unidad de la compra = "cantidad total de alimento utilizó" (el ÷ del artículo 2) (Col.7) = (Col.8) (cantidad de alimento necesitada) las porciones del ÷ del b. (número previsto del tamaño que sirve de las comidas x) por unidad de la compra = "cantidad total de alimento utilizó" (cantidad necesitada). Utilice esta fórmula SOLAMENTE cuando el tamaño de la porción que usted está utilizando es diferente del tamaño de la porción enumerado en la guía que compra del alimento. 
9. 
Escriba las porciones totales en el "número" de la columna preparada las porciones. (Porciones por unidad de la compra) X (cantidad total de alimento usada) = número de porciones preparó (Col.7) X (Col.8) = la nota (Col.9): Este cálculo es un cheque doble que usted está preparando bastantes porciones para el número previsto de comidas, y los cálculos están correctos. El número de las porciones preparadas (Col.9) debe ser igual o mayor que al número previsto de las comidas (artículo 2) 
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DESPUÉS DE SERVICIO DE COMIDA: 
10. 
Escriba en el número de las porciones usadas: El número de porciones se preparó - número de las sobras de las porciones = del número de las porciones usadas (la columna 9) - (columna 11) = (columna 10) 
11. 
Escriba en el número de porciones de las sobras para el suplente de meat/meat, grain/bread, fruti/vegetadle, o el número de porciones pone en cortocircuito. Ejemplo: svgs de la tostada 6. Esto es necesario al planear las comidas futuras para la oferta contra servicio y para un análisis nutriente exacto de sus menús. Comenta/Instructions 
12. Escriba en cualquier comentario es decir qué usted hiciera con las sobras, (es decir descargado, congeladas para otra comida, servido como segundos, vendidos como el carte del ala, etc., comidas especiales, porqué el artículo fue cambiado). 12 Ordeñe (el 1/2 pinta. ) El Número Que servía Sirvió 13. Escriba en la cantidad de Skim/Nonfat usado leche para, cada tipo de leche ofrecido. el 1% Lowfat 
	Comentario



	12

	

	12


13 
(véase los memorándums 23, y el chocolate gordo bajo de SNB el 1% (2004 -- 2005)25. 1.5% redujo TOTAL gordo reducido el 2% gordo de la leche entera del chocolate ` El Otro Ítems/Condimenta 
	Milk     (½ pt. Serving)
	Number served

	Skim/Nonfat
	13

	1 % Lowfat
	13

	 1 % Lowfat Chocolate
	13

	1.5 % Lowfat Chocolate
	13

	2 % Reduced Fat
	13

	Whole Milk
	13


Skim/Nonfat 1 % De Lowfat 1 % Del Chocolate De Lowfat 1.5 % Del Chocolate De Lowfat 2 % De la Leche Entera Gorda Reducida

14. 
Escriba en todos los artículos adicionales servidos, incluyendo los condimentos tales como jalea de la miel, mantequilla, azúcar, salsa de tomate, salsa. También registre 14 artículos (adicionales) no-reembolsables servidos, incluyendo las porciones tamaño y el resto de las columnas. 
	El Otro Artículos/Condimentos



	14

	14


15. Escriba en el número servido. 
16. Escriba en los adultos del número servidos. 
17. Agregue los pasos 15 y 16 para obtener el número de los almuerzos servidos 
	Número previsto de comidas
	
	
	
	CUENTAS DE LA COMIDA



	Cuenta Real De la Bandeja
	18
	
	Estudiantes


	15

	Top of Form

Es el menú planeó una comida reembolsable

Bottom of Form


	
	
	Adultos


	16

	                SÍ                              NO


	
	
	TOTAL


	17


18. Escriba en la cuenta de la bandeja. Compare la cuenta de la bandeja con el artículo 17 del total de los cajeros (una cuenta independiente). Si los números no son iguales, determínese porqué no son iguales. NO AJUSTE LA CUENTA DEL CAJERO. Cuando los números no emparejan dentro de algunas comidas, ésta es una indicación de una comida que cuenta el sistema que no está trabajando. Discuta con sus cambios del director del servicio de alimento que aseguren una comida exacta que cuenta el sistema. Número previsto de comidas: Cuenta Real De la Bandeja de la CUENTA de la COMIDA: 18 estudiantes: ¿15 es el menú previsto una comida reembolsable? SÍ NINGUNOS Adultos: 16 17 TOTALES
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